Menus tematicos

LA CASA DE CAMPO

APERITIVOS
Aceitunas Sevillanas
Canastos de Patatas Chips
Tortilla de Patatas y Cebolla
Tacos de Queso de Oveja
Tacos de Queso de Cabra al Romero
Galletitas con Chorizo y Morcilla Ibéricos
Crudittes con Salsa Guacamole
Brochetas de Criollo y Pimientos
Tacos de Salchichén Ibérico
Muslitos de Codorniz
Bufiuelos de Bacalao
Gambas Rebozadas y salsa de Yogur
Taquitos de Mero al Limon
Tortillitas de Camarones

PRIMER PLATO
Gazpacho Andaluz con su Guarnicion 6 Salmorejo Cordobés con Guarni-
cion 6 Crema de Ave y Coscorrones 6 Crema de Calabacines y Queso 6
Ensalada de Variado de Hojas, Jamdn de Pato, Queso Feta y Nueces 6
Ensalada de Perdiz en Escabeche 6 Crema de Bogavante con Fondo de
Langostinos ¢ Pisto Manchego con Huevo Escalfado

SEGUNDO PLATO
Arroz Campero en Paella 6 Caldereta Serrana 6 Berza con Pringd ¢
Carrillada Ibérica al Pedro Ximénez 6 Ragout de Ternera

POSTRE
Macedonia de Frutas de Temporada 6 Queso Fresco con Carne de Mem-
brillo 6 Arroz con Leche ¢ Naranjas al Licor 6 Natillas al Toffee

CAFE
BEBIDAS

Refrescos, Manzanilla, Oloroso, Cerveza, Agua Mineral, Vino Blanco,
Barbadillo Vino Tinto D.O. Malaga



