
Banquetes

BUFFET 3 - DE LA MATANZA

DESCRIPCIÓN DEL PROGRAMA
A la llegada, los clientes serán recibidos con una copa de vino. El escenario que se encontrarán será el 
siguiente: distintas mesas de trabajo, donde las mujeres del pueblo estarán realizando chicharrones, 

chorizo blanco, chorizo rojo, caldereta y en otra gran mesa se estarán partiendo los chorizos, morcillas, 
salchichones, jamones, etc.  Además alguno de los hombres del pueblo estará en una mesa en la que 

se servirá vino tanto en vasos como en porrones.

MENÚ
Aceitunas Sevillanas
Tostas de “Pringá”

Tostas de Zurrapa de Lomo
Tostas de Paté
Chicharrones

Jamón Serrano Ibérico
Lomitos Ibéricos

Tacos de Panceta Adobada
Choricitos Braseados
Pinchitos de Morcilla

Chapatitas de Lomo en Manteca
Asadura

Tacos de Salchichón Ibérico
Prueba de Chorizo Blanco
Prueba de Chorizo Rojo
Cazuelita de menudo

Caldereta Serrana

Naranjas al Licor

BEBIDAS
Cerveza, Refrescos, Mosto del Aljarafe,

Tinto Rioja Crianza Montecillo, Agua Mineral


